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2 ‘ﬂ AMBIANCE MUSICALE & DANCE-FLOOR 5

APERITIF MAISON ET SES CANAPES

* %% MISE EN BOUCHE * x %

EMIETTE DE HOMARD’FLAMBE AU COGNAC
NAGE AUX PETITS LEGUMES SAFRANES

* %% ENTREE % * %

FOIE GRAS FRAIS DE CANARD Mi- CUIT - MINI POIRE CARAMELISEE
TOAST BRIOCHE -

* %% POISSON * % %

NOIX DE SAINT-JACQUES SNACKEES EN ALLER- RETOUR MI CRYO,
BEURRE BLANC AU CHAMPAGNE
RISOTTO CREMEUX AUX BRISURES DE TRUFFE

* % %
PAUSE GLACEE « VERVEINE »
* %% PLAT %% %

FILETS DE CAILLE POIAELE“S AU SESAME SAUCE MIEL & MOUTARDE
POMMES ROSTI/ CCEUR D'ARTICHAUT

x ** FROMAGE * x %
PLATEAU DE FROMAGES AFFINES DE BOURGOGNE

* %% GOURMANDISE DU NOUVEL AN * %

DOME AU CHOCOLAT BLANC - CCEURGRIOTTE
SORBET MANDARINE
SERVIE AVEC UNE COUPE DE CREMANT DE BOURGOGNE
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restaurant
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4Rl 3 FRSONNE (HORS V
CAFE: DOUCEUR ET EAU MINERALE INCLUS

FDESERVATIONS AU
05 30 410 4

D00-SBWACCOR.COM




restaurant
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SERVI LE 24 S0IR & 20 MIDI




TERRINE DE FOIE GRAS FRAIS DE CANARD AU MARRON
SEL ROSE AU PIMENT D'ESPELETTE
: ' ou
FEUILLETE D'ESCARGOTS DE BOURGOGNE SAUCE MEURETTE
& SON CEUF BIO

O

FILET DE BAR ET ECREVISSES FLAMBEES AU CREMANT DE BOURGOGNE
ou

MOUSSELINE DE SAINT PIERRE ET SON FILET - BEURRE BLANC AU FENOUIL
ACCOMPAGNEMENT : PUREE DE POTIRON/GRATIN DE CROZET

He s

FILET MIGNON DE VEAU EN CROUTE - DUXELLES DE MORILLES
Oou

SAUTE DE CHEVREUIL SAUCE GRAND VENEUR AUX AIRELLES
ACCOMPAGNEMENT : TAGLIATELLES DE LEGUMES/ POMMES A L’ANGLAISE

He sk o

BUCHE GLACEE CITRON MANDARINE - ECLATS DE MERINGUE
Oou
BUCHE EXOTIQUE VANILLE RHUM PASSION
Ou
BUCHE CHOCOLAT PISTACHE - BRISURES DE NOISETTE
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ENTREE + PLAT + DESSERT

ENTREE + POISSON
LRENE S DESSER |

FDESERVATIONS AU
05 B0 410 410

HIS65-SB@ACCOR.COM




